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Rosenkohlrahmsiippchen

Speck, Zwiebeln und geviertelten Rosenkohl in Butter anschwitzen. Mit Wildbrithe -
auffiillen und garen lassen. Mit dem Piirierstab fein zerkleinern. Mit Muskat und
Pfeffer wiirzen und mit Sahne verfeinern.

Frisses mit F riichten, Génsebrust

und Orangendressing

Zucher mit Orangensaft einkochen lassen. Oel zugeben. Wiirzen mit Salz, Pfeffer und
~ Senf.

Frisses anrichten und mit Friichten belegen Schelben von gerducherter Géinsebrust als
Rose zulegen und mit dem Dressing marinieren.

Wildschweinsteak mit Kirsch-PfeffersoB3e

Wildschweinriicken ausldsen und von den Knochen einen Fond herstellen.

Steaks schneiden und mit Kriutern, Salz, Pfeffer und Oel marinieren.

Scharf anbraten und im Ofen ruhen lassen.

In der Pfanne Zwiebeln und griinen Pfeffer anschwitzen und mit Kirschsaft abléschen.
Etwas Wildfond zugeben und reducieren lassen. Sahmib einkochen lassen und zu
Schluf} die Klrschen zugeben.

Schwarzwurzelrahmgemiise mit Karotten

und Petersilie

Schwarzwurzeln schilen und in Mehlwasser legen (werden dann nicht Braun).
Mohren schilen und mit den Schwarzwurzeln in Citronenwasser abkochen.
Mit dem Garniermesser in Stiicke schneiden. Mehlschwitze herstellen, mit
Gemiisefond und Sahne auffiillen. Wiirzen mit Pfeffer und Muskat.

Vor dem Anrichten viel gehackte Petersilie zugeben.

Semmelkl68e von Laugenbrezeln.

5 Semmeln kleinwiirfelig schneiden und mit Speck, Zwiebeln und Petersilie in 50g
Butter anrdsten. 1/8 L Sahne mit 2-3 Eiern verquirlen. Uber die Masse geben und mit
ca. 50g Mehl binden.



