Krauterrahmsuppe
mit Fleischkl6Bchen

Mehlschwitze mit WeiBBwein und Sahne auffiillen.

Mit Kriutern verfeinern.

Wildfarce herstellen und mit dem Teeloffel abstechen.und in Briihe
gahren.

Wildschweinschinken
mit Salatgarnitur

Salat der Saison mit Apfelvinaigrette anmachen und anrichten.
Schinken um den Salat garnieren.

Wildschweingoulasch mit braunen Champignons

Fleischstiicke scharf anbraten und feine Gemiisewiirfel mit anrésten.
Mit Rotwein abloschen und garschmoren. Spéter die Pilze zugeben.
Wiirzen mit Salz, Pfeffer und Rosmarien.

Mangoldgemiise

Mangold in Streifen schneiden und mit Speck und Zwiebeln anschmoren.
Mit Briihe, Salz und Pfeffer wiirzen. Mit Sahne verfeinern.

Schmorkartoffeln
Kartoffeln in Wiirfel schneiden und mit Zwiebelscheiben in Oel

anschmoren. Mit Briihe angieBen und bei kleiner Hitze gahren lassen.
Wiirzen mit der Pfeffermiihle.



