Blatsalate mit Friichten, Pékelzunge und Joghurt-Dressing
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ziﬁia Blattsalat zupfen und auf einem Teller anrichten. Mit Friichten (Aprikosen, Orangen
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Sehr feine Wiirfel von allem was der Chef gern mag unterziehen.
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Radiesschen, Paprika, Lauchzwiebeln ete.verarbeiten. jfa@c Pe {05-!&-6-
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¥ Zuchini und Aubergienen in Scheiben schneiden, wiirzen und auf dem Grill g e/ 4
Danach mit Balsamico-Basilikum Dressing betrdufeln.
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< Quittengelee mit Senfpulver, Salz, Pleffer, fenen Wiirfeln von i'ebf:ln,: Gurken, (Covnich M)
Radiesschen, Paprika, Lauchzwiebeln etc.verarbeiten. Flabte. e fersi€l e
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e%g % Zuchini und Aubergienen in Scheiben schneiden, wiirzen und auf dem Grill gahren, \
Danach mit Balsamico-Basilikum Dressing betriufeln. p Saly Rasic:
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lfésf éms ~ Kartoffeln kochen und halbieren. Mit Al lergeheimster wiirzen und auf den Grill legen.
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